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4-gangen brunch buffet
Deze brunchzal plaats vinden op Eerste en Tweede Kerstdag 2015 en is op reservering
foegankelijk. Onfvangst is tussen 11.30 - 12.30 uur. De brunch eindigd om 15.00 uur.

In 5 verschillende buffetten presenteren wij u:

Brood en voorgerechten
Rundvleessalade, rauwkostsalade, pastasalade, tonijnsalade, krabsalade, gerookie
zalm, garnalensalade, quiche lorrain, rundersausijsjes, kleine boerenomelet, vleeswaren en
kaas met oa rosbief, gerookte ham en oude kaas, carpaccio van runderlende, diverse harde
en zachte broodjes, chocoladebroodies, croissants, kerstbrood, wit en bruinbrood, stokbrood.
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Tapasgerechten
Olijven, tapenades, harde worstsoorten, geitenkaas, wildpate, zongedroogde tomaafjes,
wraps, eiersalade, pharmaham, meloen, gerookte kipfilet.
RS
Soepen en pasteitje
Mosterdsoep, Tomatensoep, Runderbouillon
Pasteifje met runderragout, spek en ui.
Hoofdgerechten
Kerstkalkoen in pruimensaus, wildstoofpofje in veenbessensaus, varkensrollade in
champignonsaus, rode kool, mix van diverse warme groenten, aardappelkroketjes.
Tevens zullen we voor u a la minute gerechten bereiden zoals spies van kip,
runderbiefstuk, spies van scampi, schnitzel.
Hapjespan; drumsticks, gehaktballetjes in stroganoffsaus
Voor de kinderen is er een speciaal buffet met friet, frikadel, kroket, mayonaise,
appelmoes en een a la minute bereide hamburger.

Dessert
Chocolade fonfeinen met fruitspiezen en marshmallows, mousse-
cones, chocolademousse, warme kersen, wafels, diverse smaken cheese cake,
appeltaart, slagroom, high-tea koekjesparade en een
ijscorner met Cornetto softijs en diverse soorten schepijs.
Dranken
Koffie, Thee, Melk
Warme chocolademelk
Jus d’orange
Slushpuppie
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De kinderen kunnen zich in de discozaal vermaken met knutselen, schminken,
spelletjes of luisteren naar de spannende verhalen welke Schipper Kee komt vertellen
(+ surprise act). Na afloop staat er nog een leuke verrassing voor ze klaar.

Kerst proeverij Surprisemenu

Kunt u zelf geen keuze maken,
laat onze kok dan de keuze voor u maken
per gang een combinatie van gerechtjes, op één bord gepresenteerd

4 gangen proeverij surprisemenu
(voorgerecht of soep, spoom, hoofdgerecht, dessert) € 49.50

5 gangen proeverij surprisemenu
(voorgerecht, soep, spoom, hoofdgerecht, dessert) €52.50




A la-Coarte Stel zelf uw proeverij menu samen.
Kerst U kiest per gang 3 kleine gerechtjes of 1 groot gerecht

Pro €VeTl| 4gangen: 3 voorgerechties + spoom + 3 hoofdgerechties + 3 nagerechties
5 gangen: 3 voorgerechtjes + 3 soepjes + spoom + 3 hoofdgerechfijes + 3 nagerechtjes

Voorgerechten
Carpaccio van runderhaas
Sushi van groenten met sojasaus en wasabi
Wildbouillon met winferse groenten garnituur
Hertfenham met een garnituur van schorseneer
Cocktail van Hollandse garnalen met whiskysaus
Krokant gebakken scampi’'s met een pasteitje van kreeft
Kerriesoep met gekaramelliseerde appelijes vV
Profiterole gevuld met een mousse van beenham
Tompouce van gerookfe zalm en paling
Romige doperwten soep met bieslook v
Geb. coquille met een tartaar van krab
Terrine van eendenlever met gerookte rib-eye
Hors d’oevre met wildzwijnsham en ei
Gebakken kalfszwezerik met een calvadossaus
Geitenkaasje metfrucola, peer en walnoten v
Gebonden kreeftensoep met garnaalijes
Wildkroketjes met cranberry chutney
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Soepen
Wildbouillon met winterse groenten garnituur
Kerriesoep met gekarameliseerde appelijes v
Doperwtensoep met bieslook 7
Gebonden kreeftensoep met garnaalijes

Spoom
Hoofdgerechten
Stoofpotje van wild met spekjes en zilveruitjes
Tournedos medium gebakken met rode port saus en eendenlever krullen
Varkenshaas met “Livar” buikspek en champignonsaus
Amerikaans runder enfrecote met een saus van sjaloften
Speenvarken koteleties met mosterdsaus
Noordzee kabeljauw met tomaten pesto saus
Konings garnalen met een romige knoflooksaus
Gegratineerde zalmfilet en een dillesaus
Groente lasagne met courgette, paprika, champignon en parmezaanse kaas V
Hertenbiefstuk Medium gebakken met een veenbessensaus
Schelvisfilet uit de oven met gekleurde pasta
Tamme eendenborst met een sinaasappelsaus
Groentfefaartje van tomaat en geitenkaas V
Burger van bospaddenstoelen met tomaten salsa
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Nagerechten rarisch
Cheesecake met een saus van Likeur43 \f = vege
Monchou met krokante koek en kersen

Kaastrio 3 verschillende soorfen kaas n proever:
“Irish coffee"” van chocolade mousse 4_90(\96
[Jsmacaron van frambozen met slagroom € 51 50 P-P- )
Warm appeltaartje met amandelspijs en vanillesaus Proe\/er'\y.
*Bossche bol” van vanille ijs met chocolade dip 5_goﬂgen
TI P I Chocolade cakeje met een warme chocolade vulling € 54,50 P-P-
° Stoofpeertje met walnoofijs orveren
Tiramisu met in Baileys gemarineerde lange vingers 1afels 7in fe res
Vers fruit kleine salade van het seizoen vanaf 17.30 uUr.

Creme brulee tfraditioneel van vanille en afgebrand met suiker




Kom nu ons 3-gangen
proeverijmenu proeven!

3 gangen (= 9 gerechten) +
drankenarrangement* = € 39,50

U kiest per gang 3 kleine gerechfjes, dus
3 voorgerechtjes + 3 hoofdgerechtjes + 3 nagerechfjes
(Natuurlijk blijfft T groot gerecht per gang ook mogelijk)
Alle drankjes tijdens het diner zijn inbegrepen™.

*Bier, fris, huiswijnen, koffie en thee. Arrangement stopt na het dessert.

2%%: :;%é: Winter Diner Actie :%%i

Voor € 39,50 p.p. bij inlevering van deze coupon. 3%{

*Niet geldig tijdens de Kerstdagen, voor gezelschappen met meer dan 10 personen
en/of andere voordeelbonnen of cheques.
Alleen geldig in november en december 2015 en januari 2016.
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